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DECRETO N¢ 3.880, de 04 de setembro de 2013

Regulamenta a Lei Municipal n2 878, de 03 de dezembro de 2007, que
institui o Servigo de Inspegdo Sanitaria Municipal - (S.I.M.) e da
outras providéncias.

O PREFEITO MUNICIPAL DE PIRAI, no uso de suas atribuicdes legais, que
aprova e determina a regulamentacdo no prazo de até 30 dias apds sua
publicacgéo:

DECRETA

Art. 1° - Para fins e efeitos deste Decreto, em especial, para
aplicacdo das normas sanitérias, assim como para elaboracao e
comercializacéo de produtos agroindustriais, artesanais e
industrializados comestiveis de origem animal, nos limites do

Municipio de Pirai, entende-se por:

I - Produtos Artesanais - Qualquer produto comestivel de origem
animal, elaborado em pequena escala e gue mantenha as caracteristicas
tradicionais, culturais e regionais.

IT - Produtos Industrializados - Qualquer produto comestivel de origem
animal, elaborado em grande escala que mantenha ou nao as
caracteristicas tradicionais, culturais e regionais.

ITTI - Agroindustrias Artesanais Rurais - Estabelecimentos instalados
obrigatoriamente em propriedade rural, onde se utiliza médo-de-obra
predominantemente familiar e que produzam algum tipo de produto
artesanal de origem animal, de que 60% (sessenta por cento) no minimo
da matéria-prima empregada nos produtos seja oriunda da propriedade,
exceto linguicas, embutidos, farinha de trigo, outros farindceos e
chocolate.

IV - Industrias Familiares - S&o aquelas que produzem alimentos de
forma artesanal, utilizando-se de estrutura fisica especifica, anexa a
residéncia, ou as préprias dependéncias comuns a familia, podendo
elaborar somente produtos artesanais de menor risco a satde dos
consumidores e em pequena escala, observados rigorosamente todos os
parémetros higiénico-sanitdrios, descritos neste regulamento.
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V - Estabelecimentos - Estruturas fisicas destinadas a recepcgdo e ao
depdsito de matéria prima (produzida na propriedade ou adquirida de
outra), elaboracao, acondicionamento e armazenamento de produtos
artesanais comestiveis de origem animal, engquadrados nos seguintes
parémetros:

a) Estabelecimentos destinados ao abate de pequenos animais (aves e
coelhos) e elaboragdo de produtos artesanais de origem animal com

importancia econdmica, dentro dos seguintes limites mensais de
producgdo:
1. - Abate de pequenos animais = 5 (cinco) toneladas;
2. - Embutidos e defumados = 2 (duas) toneladas;
3 — Peixes, moluscos, anfibios e crustédceos = 2 (duas) toneladas;
4 - Produtos apicolas = 1,5 (uma e meia) tonelada;
5 - Laticinios = 13.500 (treze mil e quinhentos) litros;
6 — Ovos = 2.000 (duas mil) duazias;
VI - Matéria Prima - Toda substdncia comestivel bruta principal e

essencial a fabricacdo de produtos comestiveis artesanais, produzida
na propriedade ou adguirida de terceiros.

VII - Inspecgcdo e Fiscalizacdo - O ato de examinar minuciosamente as
condi¢des higiénico-sanitdrias das pessoas, do estabelecimento, das
instalacdes e dos eqgquipamentos; os padrdes fisicos, quimicos e

microbioldgicos da matéria-prima e integrantes assim como  OS
procedimentos operacionais adotados nas fases de recepcdo, depdsito,
processamento, acondicionamento, recondicionamento e armazenamento dos
produtos artesanais comestiveis.

VIITI - 1Inspetores e Fiscais Sanitdrios - técnicos capacitados e
credenciados pela Secretaria Municipal de Agricultura, responsaveis
pelo registro, inspecdo e fiscalizacdo do estabelecimento, das
instalacdes e equipamentos, recebimento, obtencdo e depdsito de
matéria-prima e ingredientes, elaboracéao, acondicionamento,

recondicionamento, armazenagem e transporte de produtos alimenticios
de origem animal.

IX - Certificado de Estabelecimento Inspecionado - Entende-se por
C.E.I. o documento emitido pela Secretaria Municipal de Agricultura de
Pirai, gque atesta a conformidade do estabelecimento e dos produtos

2/ 15


http://www.phoca.cz/phocapdf

D3880

Categoria: Decretos 2013

fiscalizados, bem como a regularidade do meio de transporte utilizado
pelo produtor, além da observédncia aos ©preceitos da presente
regulamentacdo.

Pardgrafo Unico - Os pardmetros estabelecidos nos itens 1 a 6 da letra
“a” e 1 a 4 da letra “b”, do inciso V deste artigo, correspondem a
producdo individual. Para grupo, associagdo ou cooperativa, o limite
de producdo corresponde ao somatdério do volume por produtor, desde que
ndo exceda o limite estabelecido neste regulamento.

Art. 2° - Consideram-se passiveis de beneficiamento e de elaboracdo de
produtos agroindustriais, artesanais e industrializados comestiveis,
as seguintes matérias-primas:

I - Carne suina ou bovina inspecionada pelo S.I.E. OU S.I.F.;

IT - Carne de animais de pequeno porte: aves e coelhos, inspecionados
pelo S.I.M., S.I.E. OU S.I.F.;

ITIT - Leite;

IV - Ovos;

V - Produtos apicolas (comestiveis);

VI - Peixes e crustéceos;

VII - Microrganismos (cogumelos);

VIITI - Frutos e vegetais (exceto palmito em conserva);

IX - Grdos e cereais;

Art. 3° - Todo estabelecimento produtor de alimentos contidos no art
1°, deve ser registrado e cadastrado no SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL
-SIM de Pirai, desde que sejam atendidos os seguintes requisitos:

I - Localizar-se em perimetro urbano ou rural do Municipio de Pirai,
em local afastado de fontes produtoras de poeira, mau-cheiro e outras
contaminacdes;

IT - Ser constituido em alvenaria com &rea compativel ao volume maximo
de produgcdo e permitir um fluxograma operacional que facilite os

trabalhos em todas as fases de processamento;

IIT - Possulr e manter ambiente interno a prova de insetos e animais;
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IV - Areas sujas separadas de areas limpas;

V - Possuir e manter prateleiras lisas, impermedveis, de cor clara e
de facil limpeza;

VI - Possuir e manter forro de material 1liso, de cor clara,
impermedvel, bom de ventilagdo natural ou artificial e luminosidade
adequadas tecnicamente a atividade realizada;

VII - Possuir e manter ©pisos de cor <clara, antiderrapantes,
impermedveis e com inclinacdo que permita um perfeito escoamento das
dguas residuais, permitindo perfeita limpeza e higienizacdo, sem a
presenca de frestas.

VIII - Possuir e manter 4&area suja ou recepcdo de matéria prima com
cobertura, fechada ou ndo com paredes, a juizo do SERVICO DE INSPECAO
MUNICIPAL, localizada de forma a permitir transferéncia adequada da
matéria- prima ou refugos de producgéo.

IX - Dispor e manter a utilizacdo de 4&gua potdvel encanada e com
pressdo, que permita a perfeita remocdo dos residuos cuja fonte, assim
como a tubulacdo e reservatdrio, sejam protegidos para evitar qualquer
tipo de contaminagéo;

X — Possuir e manter pé-direito compativel com os equipamentos e que
proporcione boa ventilacdo e climatizacgéo;

XI - Possuir e manter sistema de escoamento de 4&guas servidas, e
gquando for o caso de sangue e residuos, interligados a um eficiente
sistema de tratamento sem prejuizo para o meio ambiente, dotados de
sistema adequado que evite refluxo de odores e entrada de roedores ou
outro tipo de vetor;

XII - Dispor e manter depdsito para os insumos a serem utilizados na
elaboracdo dos produtos, e quando for o caso, de camara fria ou outro
equipamento de refrigeracéao;

XIII - Dispor e manter os vestidrios e instalag¢des sanitdrias
compativeis com o numero de trabalhadores, guando o SERVICO DE
INSPEGCAO MUNICIPAL julgar necesséario;

XIV - Dispor e manter de fonte de energia elétrica que garanta o bom
funcionamento dos equipamentos e a conservagao dos produtos
artesanais.

§ 1° - Os estabelecimentos registrados receberdo numeracdo sequencial
indicado em 001, que serdo os identificardo Jjunto ao SERVICO DE
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INSPECAO MUNICIPAL, os quals serdo apostos no Carimbo Oficial do
S.I.M.

§ 2° - Todas as instalacdes devem atender as exigéncias técnicas que
sejam impostas pelas normas técnicas da ABNT.

Art. 4° - O registro de que trata o artigo anterior, deve ser
formalizado através de requerimento prdéprio que serd instruido com os
seguintes documentos:

I - Cébpilia do registro de cadastro de contribuinte do ICMS e/ou
Cadastro Nacional de Pessoa Juridica - CNPJ ou, ainda, inscricdo de
produtor rural no caso de agroindustrias;

IT - Licenca ambiental emitida pelo &érgdo Estadual ou Municipal,
competente para a atividade cadastrada;

ITI - Memorial com detalhamento das atividades, formulacgdes dos
produtos, origem da matéria prima, processamento, conservacdo e meio
de transporte envolvidos nas atividades em forma de memorial
descritivo;

IV - Laudo de exame microbioldgico e fisico-gquimico da 4&gua de
abastecimento atestando sua potabilidade;

§ 1° - O requerimento apontado no inciso I deste artigo serd objeto de
protocolo, com os documentos exigidos, Jjunto “Sala do Empreendedor”,
da Secretaria Municipal de Fazenda de Pirai;

N 2° - Quando necessario o) requerente devera apresentar,
complementarmente, planta baixa e memorial descritivo das instalacgdes,
acomodac¢des dos equipamentos, maquindrios, portas, Jjanelas e demais
informacdes que sejam relevantes a avaliacdo técnica;

§ 3° - Com a conclusdo do cadastro deverd o requerente apresentar no
ato da retirada da certiddo de seu licenciamento declaracdo contendo o
nome do técnico responsavel, gque serd exigido dependendo do volume de
producao;

§ 4° - Manter o controle permanente de procedéncia, registrando as
informacdes referentes a data de entrada, numero de partida ou lote
original e do resultante e numero de registro ou CNPJ do
estabelecimento remetente nos casos de estabelecimentos registrados

que operem com matérias primas provenientes de outros
estabelecimentos.
Art. 5° - Todas as instalac¢des, mdéveis, equipamentos e utensilios dos
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estabelecimentos devem ser lavados rotineiramente e devidamente
higienizados com produtos registrados no érgdo competente.

Art. 6° - O0Os estabelecimentos deverdo adotar sistema de controle
integrado de pragas.

Art. 7° - E proibido o uso de recipientes de cobre, =zinco, latdo,
ferro estanhado ou com ligas superiores a 2% de chumbo, assim como
qualquer utensilio danificado que possa comprometer a qualidade
sanitdria dos produtos.

Art. 8° - E proibida a utilizacdo das instalacdes para a realizacdo de
reunides, consumo de fumo, armazenamento ou deposito de produtos,
objetos e materiais estranhos a sua finalidade, assim como, o uso de
perfume e de quaisquer adornos, durante o processo de fabricacgéo.

Art. 9° - Nas céamaras frias ou outro qualgquer eqgquipamento de
refrigeragcdo deve ser observado rigorosamente as condig¢gdes de
funcionamento e higiene.

Art. 10 - O uso do uniforme limpo e completo (gorro, luvas, avental e
calcado proéprio) é obrigatdério para todos os manipuladores, devendo
também ser observadas todas a praticas de higiene das pessoas e das
dependéncias.

Art. 11 - A fiscalizacdo e inspecdo sanitdria obedecerdo as normas
estabelecidas neste regulamento, no Regulamento da Inspecdo Industrial
e Sanitaria de Produtos de Origem Animal (Decreto 30691 de 29/03/52)
do Ministério da Agricultura, Resolucdo - RDC n° 216 de 15 de Setembro
de 2004 (Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigo de
Alimentacdo) e outras gque venham a substitui-las e serdo exercidas
pelos técnicos credenciados pela Prefeitura Municipal de Pirai.

Art. 12 - A Inspecdo Sanitdria Municipal serd exercida exclusivamente
por profissionais habilitados, segundo ramo de atividade especifica

que seja destinado cada estabelecimento inspecionado, ou seja:

I - Na prévia inspecdo e fiscalizacdo de produtos de origem animal -
Médico Veterinario;

IT - Nas demais atividades complementares, de acordo com atuacéo
especifica de cada profissional:

a) Médico Veterinédrio;

b) Técnico em Alimentos;
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c) Agrdénomo;
d) Demais profissionais da area devidamente capacitados.

Pardgrafo tUnico - O alvard definitivo de funcionamento sé sera
concedido mediante atendimento e cumprimento de todas as normas e
requisitos exigidos neste regulamento, necessarios a realizacgdo de
todas as operag¢des nas

respectivas atividades pretendidas, cujo alvara sdé serd emitida pela
Sala do Empreendedor apds emissdo do C.E.I pelo SERVICO DE INSPECAO
MUNICIPAL - SIM.

Art. 13 - O SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM poderd, no ambito de
sua atuacdo legal, decretar dispensado de registro alguns produtos
provenientes de matérias primas de origem vegetal, através de andlise
prévia da estrutura de produgcdo do produto por profissional
capacitado, de forma a avaliar riscos eminentes no decorrer do fluxo
de producgéao.

Art. 14 - A inspecdo e a fiscalizacdo de que trata o presente
regulamento abrange, sob o ponto de vista de producdo e sanitédrio, a
inspecdo “ante” e “post morten” dos animais; o recebimento, a
manipulagcdo, o beneficiamento, a transformagdo, a elaboracdo, o

preparo, a conservacdo, o acondicionamento, a embalagem, o depdsito, a
rotulagem, a armazenagem e o transito de quaisquer produtos ou sub-
produtos, destinados a alimentacdo humana.

Pardgrafo Unico - Os aditivos afins, incorporados aos produtos, tais
como: condimentos, corantes, conservantes, antioxidantes, fermentos e
outros, também sdo abrangidos pela inspecdo de que trata o art. 14°.

Art. 15 - O SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL poderd baixar Normas
Técnicas (NR) e Instrugdes Adicionais (IA) para o exercicio da
inspecdo e fiscalizacgdo, do procedimento e da elaboracgdo dos produtos
comestiveis de origem animal.

Art. 16 - O processamento dos produtos agroindustriais, artesanais e
industrializados deverd obedecer rigorosamente todos os padrdes
higiénico-sanitdrios, fisico-gquimicos e microbioldgicos estabelecidos
pelas legislagdes Federal, Estadual e Municipal vigentes.

Art. 17 - Cada tipo de produto deverd ter aprovacdo e registro de sua
férmula e de seu rdétulo junto ao SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL.

Pardgrafo Unico - Além das exigéncias previstas pela legislacédo
especifica de rotulagem, oS rétulos dos produtos devem ter
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obrigatoriamente as seguintes indicacdes:

I - Nome do produto em caracteres destacados e uniformes;

IT - Nome e identificacdo do estabelecimento responsavel;

III - Carimbo oficial do SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL S.I.M.;

IV - Natureza do estabelecimento conforme a classificacdo oficial
prevista neste regulamento;

V - Localizacdo do estabelecimento;

VI - Espago previsto para se apor a data de fabricacdo disposto em
sentido horizontal ou vertical;

VII - Peso ou conteudo liquido de peso da embalagem;

VIITI - Informacdo Nutricional e lista de ingredientes da composigcdo em
ordem decrescente da respectiva proporcao;

IX - Prazo de validade do produto;

X - Numero de registro do produto no S.I.M., conforme relacdo de
cddigos do ANEXO I;

XTI — Lote;

XII - Instrugdes para preparo e conservagdo do produto;
XIII - Indicacédo de gque o produto € artesanal.
Art. 18 - O carimbo oficial de inspecdo sanitaria municipal, citado no

item III do pardgrafo uUnico do artigo 17°, representa a marca oficial
usada unicamente nos estabelecimentos sujeitos a fiscalizacdo e
constitui a garantia que o produto foi elaborado dentro das normas e
padrdes higiénico-sanitarios e sob a supervisdo do (S.I.M.).

Art. 19 - Apds a aprovacdo dos rétulos de cada produto, estes serdo
registrados no S.I.M., mediante um cdédigo composto pelo nuUmero de
registro do estabelecimento, citado no §1° do art. 3°, seguido pelo
cébdigo do produto como identificado no ANEXO I, separados por uma
barra.

Art. 20 - O Carimbo de inspecdo sanitdria municipal deve obedecer
exatamente as caracteristicas e modelos descritos no ANEXO II deste
Decreto.
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Art. 21 - S&do atribuigdes exclusivas do Servico de Inspecdo Municipal
S.I.M.:
I - Definir os produtos passiveils de serem elaborados artesanalmente,

conforme o risco a saude do consumidor, a natureza e origem da matéria
prima, ingredientes e volume de produg¢do de cada produto.

IT - Inspecionar e fiscalizar o estabelecimento, as instalag¢des, o0s
equipamentos, a matéria prima, 0s 1ngredientes e o0s produtos
elaborados.

IIT - Analisar férmulas, rdétulos e embalagens a serem utilizadas na
elaboracdao e embalagem dos produtos.

IV - Analisar e aprovar as plantas e os fluxogramas de producgdo dos
estabelecimentos.

V — Verificar os laudos de exames de agua e outros atestados ou exames
gque se Julgar necessario para a garantia sanitaria dos produtos
elaborados.

VI - Aprovar o registro dos estabelecimentos produtores de alimentos
de origem animal existentes no Municipio de Pirai.

VII - Analisar e aprovar os memoriails descritivos ou procedimentos
operacionais padronizados (POP’'s) e o Manual de Boas Praticas de
Fabricacéao na elaboracao dos produtos comestiveis, nos

estabelecimentos que se julgar necessario.

Art. 22 - As infracdes as normas previstas neste regulamento serdo
punidas de acordo com as legislacgbdes Federal, Estadual e Municipal
vigentes.

Art. 23 - Independentemente da responsabilidade de cardter civil e
criminal, o infrator as disposicdes da Lei e deste Decreto, respondera
pelos danos causados a saude publica, gquando comprovada a omissdo e
negligéncia, através de processo administrativo com a observancia do
contraditério e da ampla defesa.

Art. 24 - Toda alteracéao, ampliacéao, reforma ou construcdao no
estabelecimento registrado, sé poderd ser realizada com a prévia
aprovacdo e autorizacdo do SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL.

Art. 25 - O0Os ingredientes, os aditivos, embalagens e as matérias
primas utilizadas nos produtos comestiveis deverdo estar registrados
junto aos &rgdos competentes (Ministério da Saude, Ministério da
Agricultura, S.I.F., S.I.E. ou S.I.M.).
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Art. 26 — Os estabelecimentos produtores de alimentos de origem animal
se obrigam a manter um controle de producgcdo cujos mapas estatisticos
deverdo ser encaminhados mensalmente ao SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL,
quando exigido.

Art. 27 - Os animais destinados ao abate (aves e coelhos) e os
destinados ao fornecimento de matéria prima deverdo ter controle
sanitdrio Jjunto ao Orgdo Estadual de Defesa Animal ou da Secretaria
Municipal de Agricultura.

Art. 28 - Os produtos devidamente registrados e cadastrados no SERVICO
DE INSPECAO MUNICIPAL (S.I.M.) poderdo receber em suas embalagens, em
local wvisivel, o selo identificador de produto produzido no municipio
de Pirai, cuja finalidade é de atuar como elemento de divulgacdo das
tradig¢des culturais e do agroturismo do municipio e terdo modelo e
caracteristicas idénticos ao logotipo utilizado no governo municipal
vigente.

Art. 29 - Para que sejam formalizadas as atuacdes do SERVICO DE
INSPECAO MUNICIPAL — SIM, este fard uso de termos oficiais denominados
Termo de Visita (ANEXO III), Termo de Intimacdo (ANEXO 1IV), Termo de
Interdicdo (ANEXO V), Termo de Desinterdicdo (ANEXO VI), Termo de
Apreensdo e Inutilizacdo (ANEXO VII), Termo de Infracdo (ANEXO VIII) e
Auto de Multa (ANEXO IX).

§ 1° - Termo de Visita - Serd utilizado sempre que algum membro do
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL realizar qualquer tipo de servico no
local onde s&do realizadas as atividades de producdo, beneficiamento e
expedicdo de produtos de origem animal.

§ 2° - Termo de Intimacdo - Serd utilizado sempre que algum membro do
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL verifique, no local onde sdo realizadas
as atividades de producdo, beneficiamento e expedigcdo de produtos de
origem animal, irregularidades <com risco sanitdrio dispostas no
presente regulamento, ficando a parte intimada obrigada a sanar as
inconformidades apontadas em um periodo méximo de 30 (trinta) dias
podendo este periodo ser prorrogado por mais 30 (trinta) dias a
critério do Técnico Responsédvel. Em casos considerados emergéncias
pelo Técnico Responsavel do SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL, o periodo
maximo de cumprimento das exigéncias poderd ser reduzido a 3 (trés), 5
(cinco) ou 15 (gquinze dias).

§ 3° - Termo de Interdicdo - Serd utilizado sempre que o Técnico
Responsavel julgar necessario a Interdigdo do Estabelecimento por este
apresentar inconformidades que infrinjam as normas presentes neste
regulamento, quando ndo haja a possibilidade de adequacdo das condutas
estando o Estabelecimento em funcionamento. Fica sob critério do
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Técnico Responsédvel optar pela interdicdo total ou parcial ou de algum
equipamento do estabelecimento. Nos casos em que o estabelecimento
interditado totalmente permaneca interditado por um periodo maximo de
12 (doze) meses, este terd sua licenca automaticamente cancelada.

§ 4° - Termo de Desinterdicdo - Serda utilizado gquando o Técnico
Responsavel Jjulgar sanadas as 1irregularidades que ocasionaram a
interdicdo do estabelecimento seja total ou parcialmente.

§ 5° - Termos de Apreensdo e Inutilizacdo - Serd utilizado sempre que
haja a necessidade de se realizar o recolhimento de matérias primas,
produtos processados ou semi-processados ou dgqualgquer outro tipo de
material que possa causar danos a saude daqueles que o consumirem,
ficando o infrator sem direito a ressarcimento de qualquer valor
referente aos prejuizos gerados pela conduta irregular assumida. Os
produtos serdo devidamente inutilizados.

§ 6° - Termo de Infracdo - Serd utilizado sempre que algum membro do
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL verificar infracdo que, por sua
natureza, exija a aplicacgdo imediata de penalidade prevista neste
Regulamento, onde o ©presente termo serd lavrado em trés vias,
assinado, ndo sé pela autoridade competente, bem como, pelo autuado
ou, na sua auséncia, pelo seu representante legal ou preposto. Em caso
de recusar, a consignagdo dessa circunstédncia serd feita pela
autoridade autuante com a assinatura de duas testemunhas, fazendo-se a
entrega imediata da 22 via.

§ 7° - Auto de Multa - Serd utilizado sempre gque algum membro do
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL verificar a necessidade da aplicacéao
deste recurso penal ao ser constatado ato de inconformidade com a
presente Regulamento.

§ 8° - Sem prejuizo das sangdes de natureza civil ou penal cabiveis,
as infracdes a Legislacédo Sanitdria poderdo ser punidas alternativa ou
cumulativamente com a penalidade de Multa e/ou Cassacgdo do C.E.I e/ou
Pena alternativa e educativa, incluindo a participagdo em cursos e
palestras abordando assuntos relacionados a infragdo praticada.

§ 9° - Os casos omissos serdo resolvidos pela Secretaria Municipal de
Agricultura, Servigo de Inspecdo Municipal e Procuradoria Geral do
Municipio de Pirai.

Art. 30 - O descumprimento das obrigacdes previstas neste Regulamento
poderd sujeitar o infrator a sancdo administrativa de multa de RS
200,00 (duzentos reais) a 10.000,00 (dez mil reais), se o infrator for
pessoa fisica, e de RS$ 400,00 (guatrocentos reais) a 20.000,00 (vinte
mil reais) se o infrator for pessoa Jjuridica.
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Art. 31 - Este decreto entra em vigor na data de sua publicacéo.
PREFEITURA MUNICIPAL DE PIRAf, em 04 de setembro de 2013.
LUIZ ANTONIO DA SILVA NEVES
Prefeito Municipal
ANEXO T
RELACAO DE CODIGOS PARA REGISTRO DE PRODUTOS
Descrigdo do Produto

A - Animais

Aves abatidas A - 01
Cortes de Aves A - 02
Mitdos de Aves A - 03
Coelho Abatido A - 04

B - Embutidos, Defumados e Salgados

Embutidos B - 01
Defumados B - 02
Salgados B - 03

C - Peixes, Moluscos Anfibios e Crustéceos

Peixes (aquicultura) CcC - 01

Moluscos cC - 02
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Anfibios

Crustéceos

Mel e Derivados

Leite “in natura”
Queijo Frescal

Queijo Maturado
Ricota

Requeijéo

Coalhada, Nata
Iogurte e Fermentados
Creme de Leite
Manteiga

Doce de Leite

Queijo Provolone

Ovos Frescos

Ovos em Conserva

D - Produtos Apicolas

D - 01
E - Laticinios
E - 01
E - 02
E - 03
E - 04
E - 05
E - 06
E - 07
E - 08
E - 09
E - 10
E - 11
FF - Ovos
F - 01
F - 02
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Obs: Produtos derivados, ndo constantes nesta lista, serédo
acrescentados, obedecendo a mesma sequéncia de cddigos de

classificacéao.
4
ANEXO IT
CARIMBO OFICIAL DO SERVICO DE ISPECAO MUNICIPAL
a. - Modelo
b. - Forma: Retangular com extremidades arredondadas e eliptica no
sentido horizontal.

c. - Cor: Preta em fundo branco.

d. — Dimensdes:
d.l) - 5,0 (cinco) cm de comprimento por 3,0 (trés) cm de altura;
(MODELO 01)
d.2) - 4,0 (quatro) cm de comprimento por 2,5 (dois e meio) cm de

altura; (MODELO 02)

d.3) - 3,0 (trés) cm de comprimento por 1,8 (um virgula oito) cm de
altura. (MODELO 03)

e) — Uso:

e.l) - MODELO 01 - Para embalagens de aves e coelhos abatidos
(inteiros);

e.2) - MODELO 02 - Para embalagens de produtos com peso superior a
1kg;
e.3) - MODELO 03 - Para embalagens de produtos com peso inferior a
1kg.
f) - Dizeres: Acompanhando a margem interna superior, as palavras

SECRETARIA MUNICIPAL DE AGRICULTURA, na margem interna da forma
eliptica horizontal as palavras PIRAI - RJ, ao centro as palavras
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SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL e logo abaixo destas a sigla em negrito
S.I.M. e na parte inferior lado esquerdo o numero de registro do
estabelecimento e ao lado direito o cédigo do produto. Todos os
dizeres, além das especificacdes acima descritas devem possuir a fonte
Arial.
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